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＜本コンクール入賞者＞  
左より：準優勝 ホテルオークラ東京 水野幾仁  

優勝：ホテルオークラ福岡 井川満 第三位：ホテルオークラ東京 繁田正人 

 

 

 

 
グループホテルやレストランのスタッフが腕を競う 

第二回 ホテルオークラグループ 
フランス料理コンクール 結果報告 

【Sole Alice 「舌平目アリス風 付け合せ 2種類」】 
 



株式会社ホテルオークラ（本社：東京都港区、代表取締役社長：荻田敏宏）は、2月 15日
（月）、ホテルオークラ東京において、グループホテルやレストランの調理スタッフがフ

ランス料理の技を競う『第二回ホテルオークラグループ フランス料理コンクール』を実施
いたしました。 
 
本コンクールは、ホテルオークラが運営するホテルグループ「オークラ ホテルズ ＆ リゾ
ーツ」の国内 16ホテルと、海外ホテルよりホテルオークラアムステルダム、オークラ ガ
ーデンホテル上海、グループ会社 3施設の、合計 21施設を対象に、調理部門の技術向上と、
国内外トップレベルのコンクールに通用するような人材輩出に向けた教育の機会の提供、

さらにホテルオークラの企業理念である「Best ACS」（A：Accommodation、C：Cuisine、
S：Service＝最高の設備、最高の料理、最高のサービス）の重要な要素である「最高の料
理」を追求する姿勢をオークラグループ内外に伝えることを目的とし開催されました。 
 
今回は、国際的なフランス料理コンクールでもそのレシピが出題されることが多い、オー

ギュスト･エスコフィエ（Auguste Escoffier）著、『ル・ギード・キュリネール』（le Guide 
culinaire）から Sole Alice「舌平目アリス風 付け合せ 2種類」を課題といたしました。当
日は、予選（書類審査）を勝ち抜き選抜された 5ホテル 8名により決勝（実技審査）が実
施され、課題料理と、自由課題であるデザート（（1人前 400円以内、9インチ皿盛り 4人
前））を調理し、審査が行われました。その結果、優勝者はホテルオークラ福岡の井川満

に決定、2位には、ホテルオークラ東京の水野幾仁、3位にはホテルオークラ東京の繁田正
人が入賞いたしました。優勝者には、副賞としてホテルオークラアムステルダムのフラン

ス料理レストラン「シエルブルー」（ミシュラン２つ星）ほか、海外研修の機会が与えら

れます。優勝の井川は「まさか自分が選ばれるとは思わなかった。協力してくれたスタッ

フに感謝すると共に、今後のグループ発展に貢献したい」と喜びを語りました。 
 
ホテルオークラでは、これまでに創作カクテルやデザートをテーマにしたコンクールをグ

ループ内で横断的に行って参りましたが、今後もフランス料理をはじめ、様々なジャンル

のコンクールを企画・実施し、お客様への「最高の料理」の提供により、一層努めていき

たいと考えております。 
 

 
<上段 左から決勝進出者：玉垣雄一郎、村田徹也、水野幾仁、井川満、繁田正人、小島健、山室光、
菊池大輔、下段 左から審査委員：日仏料理協会会長 宇田川政喜氏、荻田敏宏、松井幹雄、社団法
人日本エスコフィエ協会会長 浅野和夫氏、清原當博、根岸規雄> 
 
 



 
【 『第二回ホテルオークラグループ フランス料理コンクール』開催概要 】 

 
○日  時 
2010年 2月 15日（月）08：00～15：15 
08：00～ 実技 
11：15～ 審査 
14：00～ 表彰式・懇親会 
 
○場  所   
ホテルオークラ東京 
 
○審査方法 
国際的な料理コンクールの審査基準をベースに、味覚・風味、見栄え、料理の独創性、調
理技術などにより審査する、ホテルオークラグループ独自の基準を適用。 
 
○課題料理 
「舌平目アリス風 付け合せ 2種類」と自由課題のデザート 
 
○入賞者 
 優勝 ホテルオークラ福岡 井川満 
 第 2位 ホテルオークラ東京 水野幾仁 
 第 3位 ホテルオークラ東京 繁田正人 
 
○審査委員 

社団法人日本エスコフィエ協会会長  浅野和夫 氏 
日仏料理協会会長    宇田川政喜 氏 
株式会社ホテルオークラ会長   松井幹雄 
株式会社ホテルオークラ社長   荻田敏宏 
ホテルオークラ東京総支配人        清原 當博  
ホテルオークラ顧問名誉総料理長     根岸規雄 

 
○決勝進出者 

ホテルオークラ東京 繁田 正人 （欧風料理 オーキッドルーム） 
ホテルオークラ東京 水野 幾仁 （宴会調理） 
京都ホテルオークラ 玉垣 雄一郎 （スカイレストラン ピトレスク） 
ホテルオークラ福岡 井川 満 （宴会調理） 
ホテルオークラ福岡 村田 徹也 （カフェテラス カメリア） 
ホテルオークラ東京ベイ 小島 健 （カフェレストラン テラス） 
ホテルオークラ東京ベイ 山室 光 （レストラン フォンタナ） 
オークラフロンティアホテル海老名 菊池 大輔 （ｶﾌｪ & ﾚｽﾄﾗﾝ アルエット） 

 

 

※本件に関する「画像データ」をご用意しておりますので、ご入用の際はお手数ですが下
記までお問い合わせください。 

 

 
株式会社ホテルオークラ 

営業部 販売企画・広報課  都築・小林・青木 
〒105-0001 東京都港区虎ノ門 2－10－4 
Tel: 03-5408-6861  Fax: 03-5408-0628 

本件に関するお問い合わせ先 


